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Marca: El Lioréon

Producto: Mezcal Artesanal 100%
Agave

Cont. Net. 750 mli
Tipo/Categoria: Joven

Agave: Maguey Espadin (Angustifolia
Haw)

! Edad: 7 anos

Maestro Mezcalero: Juan Diego Méndez Gomez
Tipo de Horno: Conico de Piedra
Fermentacion: Tinas de madera

Tipo de Destilacion: Alambique de cobre 45% Alc.Vol. — Doble
Destilacion

Zona de Origen: Santiago Matatlan, Oaxaca.
Nota de Cata:

El Mezcal Joven, visualmente presenta un cuerpo cristalino, de color
transparente y brilloso.

Olfativamente, presenta olores herbales y ligeramente ahumado.

Gustativamente, suave, terso y balanceado con un toque de citricos.




Marca: El Lloréon

Producto: Mezcal Artesanal 100%
Agave

Tipo/Categoria: Joven Abocado
con Gusano

Agave Empleado: Maguey
Espadin

Maestro Mezcalero: Juan Diego
Méndez Gomez

Crecimiento de Agave: 7 anos
Tipo de Horno: Cénico de Piedra
Fermentacion: Tinas de madera
Tipo de Molienda: Desgarradora

Tipo de Destilacion: Alambique de cobre 45% Alc.Vol. — Doble
Destilacion

Zona de Origen: Santiago Matatlan, Oaxaca.
Nota de Cata:

El Mezcal Abocado con Gusano, visualmente presenta un cuerpo transparente
y con ribete perlado.

Olfativamente, presenta aroma a tierra mojada con intensas notas herbéaceas.

Gustativamente, tiene un discreto sabor terroso, con frescos toques de agave
ahumado.




Marca: El Lloréon

Producto: Mezcal Artesanal 100%
Agave

; Tipo/Categoria: Anejo (2 anos)

Agave Empleado: Maguey Espadin

Maestro Mezcalero: Juan Diego
Méndez Gomez

2 Crecimiento de Agave: 7 anos
Destilacion: Doble destilacién

Tipo de Horno: Cénico de Piedra

Fermentacion: Tinas de madera

Tipo de Molienda: Desgarradora

Tipo de Destilacion: Alambique de cobre 45% Alc.Vol.
Zona de Origen: Santiago Matatlan, Oaxaca.

Nota de Cata:

El Mezcal Afiejo, visualmente presenta un color café ocreo, por el proceso de
maduracion.

Olfativamente, presenta aroma a tierra mojada con intensas notas herbéaceas.

Gustativamente, tiene un discreto sabor terroso, con frescos toques de agave
ahumado.




Marca Comercial: El Lloron

Producto: Mezcal Artesanal 100%
Agave

Tipo/Categoria: Reposado

Agave Empleado: Maguey
Espadin

Maestro Mezcalero: Juan Diego
Méndez Gomez

Crecimiento de Agave: 7 anos

Tipo de Horno: Cénico de Piedra
Fermentacion: Tinas de madera
Tipo de Molienda: Desgarradora

Tipo de Destilacion: Alambique de cobre 45% Alc.Vol. - Doble
destilacion

Zona de Origen: Santiago Matatlan, Oaxaca.
Nota de Cata:

- Visualmente presenta un color amairillo dorado, con sabor suave y
amaderado que es propio de la barrica donde es almacenado por

lo menos dos meses.




Marca Comercial: El Lloron

Producto: Mezcal Artesanal
100% Agave

Tipo/Categoria: Destilado con
Pechuga de Guajolote

Agave Empleado: Maguey
Espadin

Maestro Mezcalero: Juan Diego
Méndez Gomez

Crecimiento de Agave: 7 anos

Tipo de Horno: Cénico de Piedra
Fermentacion: Tinas de madera
Tipo de Molienda: Desgarradora

Tipo de Destilacion: Alambique de cobre 45% Alc.Vol. - Doble
destilacion

Zona de Origen: Santiago Matatlan, Oaxaca.

Nota de Cata:

- Essuave, fransparente con aroma y sabor afrutado.







